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 | SOUPE الشور�ة 

SOUPE 21.- 
�   ال�مون   مع   عدس   شور�ة   منفوش   وخ�ب

 
 

 | SALADES سلطات ال 

TABBOULEH 19.- 
 الحامض   ��ت ال��تون والل�مون ب و�صل أخ�ض مفروم وطماطم مع تتب�لة    أخ�ض بقدو�س ونعناع  

TABBOULEH SIGNATURE 20.- 
 تبولة مع لمسة من د�س الرمان والفلفل الأخ�ض وحبوب الرمان 

FATTOUSH 19.- 
ي محمص 

ف لبنايف  خس صغ�ي وطماطم كرز�ة وخ�ار وفجل و�قدو�س ونعناع طازج وخ�ب

BATENJEN 24.- 
 جوز والبندق والطماطم ود�س الرمان ال مشوي مع  ال باذنجان  ال م��ــــج من  

SALATET FOUL AKHDAR WA ARDE CHAWKEH 26.- 
ي سلطة  

 فول وطماطم كرز�ة و   ) خرشوف شوكة (   أر�ض

SAMAK NAYEH 26.- 
 سلطة طازجة من سمك الأومبل شوفالي�ه مع الحمض�ات 

 

 | MEZZE FROIDS الباردة   مازة ال 

LABNEH BI HABET BARAKEH 19.-     
كة وز�ت    مع لبنة بلد�ة    ال��تون البكر الممتاز حبة ال�ب

HUMMUS 19.- 
 مع رشة من ز�ت ال��تون البكر الممتاز حمص  

HUMMUS SIGNATURE 22.- 
 حمص م��ن بمخلل اللفت والخ�ار والصن��ر وز�ت ال��تون البكر الممتاز  

HUMMUS LAHMEH 26.- 
 حمص مع لحم بقري مق�ي 

MOUTABAL SIGNATURE 24.- 
 متبل باذنجان بالطحينة م��ن بالجوز والبندق المحمص والطماطم ود�س الرمان 

MUHAMMARA 21.- 
 حر خف�ف   الفل�فلة و  الجوز الأحمر و فلفل  من ال   ه��سة 

KIBBEH NAYEH 29.- 
غل   (لحم مفروم)   تارتار لحم   مع ال�ب
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 | MEZZE CHAUDS ساخنة ال   مازة ال 

BALILA SIGNATURE 22.- 
 عشاب من الأ و�اقة    قفلوط و�صل  مع رشة كمون، فلفل حار وثوم وطماطم كرز�ة    المسلوق قدر من الحمص  

FALAFEL 21.- 
 الأعشاب الطازجة، تقدم مع صلصة الطحينة والمخللات و فول  من ال مقرمشة  مقل�ة و كرات  

HALLOUM SNACKÉ 24.- 
ي 
ن لبناين  المدخنة والزع�ت والبصل الأحمر   مرىب الطماطم بالباب��كا ،  جنب

ARNABEET BI TARATOR 22.- 
 مع تتب�لة طحينة وز�ت فلفل حار مقدّم  زهرة مق�ي  قرنب�ط  

HARAK OSBAO 22.- 
ن مق�ي وك��رة وحبوب رمان طازجة وز�ت ز�تون بكر ممتاز مع    ، نار هادئة ع�    مسلوق عدس    خ�ب

KIBBEH SAJJIYEH 29.- 
 كبة تقل�د�ة محشوة بلحم الضأن والبصل والجوز والتوابل 

SOUJOUK 32.- 
ي قدر مع صلصة طماطم مطه�ة  

 نار هادئة ع�  لحم ضأن مفروم متبل �قدم �ض

 
 

 | AU FOUR  أطباق الفرن 

RAKAKAT BIL JEBNE 22.- 
ض الأب�ض محشوة  مقرمشة    رقائق   بالجنب

MOUSAKHAN 26.- 
 محشوة بالدجاج بالسماق والبصل   السوداء الحنطة  ب فطائر  

ARAYESS KAFTA 32.- 
� كفتة  عرا�س   حات خ�ب ن ك���ي وسماق وك��رة   تقدم ة  مقرمش   ) (�ش  مع لنب
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 | FATTEH فتة ال 

SABANIKH 26.- 
ي مقرمش وصن��ر مغ�  ،  بالثوم   مطب�خ سبانخ  

ن لبناين ن ك���ي مع خ�ب  بلنب

BATENJEN 29.- 
ي مقرمش وصن��ر ،  صلصة طماطم مع  باذنجان مق�ي  

ن لبنانى ن ك���ي مع خ�ب  مغ� بلنب

BIL DJEJ 32.- 
ي مقرمش وفلفل حار وسماق   ، طماطم كرز�ة وسبانخ   ، صدر دجاج متبل 

ف لبنافى ف ك���ي مع خ�ب  مغ� بلنب

BIL ARAYDESS WA KIZBARA 41.- 
ي مقرمش وصن��ر و�صل وسماق وفلفل حار   نيئة، خ�ار وكوسا  ،  بلاك تا�غر )  رو��ان ق��دس ( 

ف لبنافى ف بال���رة مع خ�ب  مغ� بلنب

 

 

 | ACCOMPAGNEMENTS  الأطباق الجانب�ة 

RIZ BIL SHA’ RIYA 17.-         
�ة التقل�دي الأ   رز بالشع�ي

RIZ BIL BASSAL 17.-    
ي مع بصل مق�ي 

 أرز لبناين

BATATA HARRA BI KIZBARA 24.- 
 مقرمشة بالتوابل اللبنان�ة وال���رة مقل�ة  بطاطا  

BATATA MAHROUSEH 22.- 
 تقدم باردة ،  بطاطا مهروسة منقوعة ب��ت ال��حان 

LOUBIYEH BI ZEIT 19.- 
اء مطه�ة    مع صلصة طماطم   نار هادئة ع�  فاصول�اء خ�ض
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 | POISSONS سماك الأ 
 | Nos poissons sont servis avec un accompagnement au choix ي �كون م جميع أطباق السمك    يرافق  ن اخت�اركم طبق جانيب

SAMAK MAA HASHAYESH WA ZEYTOUN 45.- 
 ف�ل�ه أومبل شوفالي�ه مق�ي مع أعشاب وز�تون أسود وزنجب�ل وطماطم مجففة 

SAMAK SAYYADIE 43.- 
ي بالبصل المق�ي 

 سمك القد مق�ي مع أرز لبناين

DAHR ES SAMAK 59.- 
تقال   ، ف�ل�ه قاروص مشوي   زع�ت وسلطة أعشاب طازجة وكمكوات   ، صلصة طرطور بال�ب

 

 | VIANDES لحوم ال 
 Nos viandes sont servis avec un accompagnement au choix   | ي �كون م   اللحم جميع أطباق    يرافق  ن اخت�اركم طبق جانيب

TAOUK 43.- 
 ف�ل�ه دجاج متبل ومشوي 

KAFTA 42.- 
 مع خل�ط توابل لبنان�ة و�قدو�س ،  لحم ضأن و�قر مفروم 

LAHM MASHWEH 48.- 
 ف�ل�ه لحم بقري متبل ومشوي 

MASHAWI MOUCHAKALI 53.- 
 �شك�لة لحوم مش��ة 

SHAWARMA B’LAHMEH 51.- 
ائح لحم بقري مع توابل لبنان�ة وصلصة طرطور   �ش

SHAWARMA BIL DJEJ 45.- 
ائح دجاج    وثوم وأعشاب طازجة   قفلوط طماطم كرز�ة و�صل  مق�ي و �ش

KHOUDOUD BAQAR EL TARIYYEH  59 حلال.- 
 مع عصارة الط�ي �قدّم  خد لحم بقري مطهو ببطء  

FAKHED GHANAM BI AASSAL STEPHANIE 59.- 
ي ب عصارة  ببطء مع ال مطه�ة  )  ساق موزة غنم (ال   

 عسل ست�فايف

RISH GHANAM MA’DEBS EL REMMEN W FREEKEH  61 حلال.- 
 د�س الرمان والزنجب�ل والقرفة وف��كة ب   مع صلصة   (غنم)   ر�ش ضأن 

MOULOUKIEH  42 متوفرة فقط يو�ي السبت والأحد.-   
ائح دجاج مسلوقة  ي مع �ش � مقرمش وخل    أرز �سمئت  حامض   وعص�ي ل�مون   و�صل   بصل ال وملوخ�ة وخ�ب

 
 
 
 

ي نقدّمها مصدر  : هو  اللحوم والأسماك اليت  كما ��ي
 ، ق المح�ط الأطل�ي  بلاك تا�غر من فيتنام،  ق��دس (رو��ان) الدواجن ولحم البقر من س���ا، لحم الضأن من إيرلندا، دجاج غين�ا من فر�سا، سمك القد من شمال �ش

 .من كندا، وال�مأة من إ�طال�ا وفر�سا سمك الأومبل شوفالي�ه، كاف�ار من س���ا، القاروص من اليونان، ال�ركند 
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M E N U   M E Z Z E 
 قائمة المازة 

 

 | MEZZE FROIDS باردة ال مازة  ال 

HUMMUS 
 حمص مع ز�ت ز�تون بكر ممتاز 

TABBOULEH 
 الحامض   ��ت ال��تون والل�مون ب و�صل أخ�ض مفروم وطماطم مع تتب�لة    أخ�ض بقدو�س ونعناع  

FATTOUSH 
ي محمص 

ف لبنايف  خس صغ�ي وطماطم كرز�ة وخ�ار وفجل و�قدو�س ونعناع طازج وخ�ب

 

 

 | MEZZE CHAUDS ساخنة ال مازة  ال 

FALAFEL 
 الأعشاب الطازجة، تقدم مع صلصة الطحينة والمخللات و فول  من ال مقرمشة  مقل�ة و كرات  

BALILA SIGNATURE 
 عشاب من الأ و�اقة    قفلوط و�صل  مع رشة كمون، فلفل حار وثوم وطماطم كرز�ة    المسلوق قدر من الحمص  

FATTEH BATENJEN 
ي مقرمش وصن��ر ،  باذنجان مق�ي مع صلصة طماطم 

ن لبناين ن ك���ي وخ�ب  لنب

 

 |DESSERT حل��ات ال 

ASSORTIMENT DE PÂTISSERIES LIBANAISES 
 لبنان�ة ال حل��ات  من ال �شك�لة  

 
 
 
 
 

 

Menu à  CHF 55.- par personne | Sélection végétarienne 
 �شك�لة أطباق نبات�ة  | للشخص   ف.س.   55  �سعر   قائمة 
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ة    � ّ MENU | القائمة المم�ي   SIGNATURE 
 

|MEZZE المازة 

HUMMUS SIGNATURE 
 حمص م��ن بمخلل اللفت والخ�ار والصن��ر وز�ت ال��تون البكر الممتاز 

TABBOULEH SIGNATURE 
 تبولة مع لمسة من د�س الرمان والفلفل الأخ�ض وحبوب الرمان 

FALAFEL 
 الأعشاب الطازجة، تقدم مع صلصة الطحينة والمخللات و فول  من ال مقرمشة  مقل�ة و كرات  

MOUSAKHAN 
 محشوة بالدجاج بالسماق والبصل   السوداء الحنطة  ب فطائر  

RAKAKAT BIL JEBNE 
ض الأب�ض محشوة  مقرمشة    رقائق   بالجنب

 

| PLAT PRINCIPAL الطبق الرئ��ي 
| à choix خ�ار واحد 

SAMAK SAUCE SAYYADIE 
ي بالبصل المق�ي 

 سمك القد مق�ي مع أرز لبناين

SHAWARMA BIL DJEJ 
ائح دجاج    وثوم وأعشاب طازجة   قفلوط طماطم كرز�ة و�صل  مق�ي و �ش

LAHM MASHWEH 
 ف�ل�ه لحم بقري متبل ومشوي 

 

| ACCOMPAGNEMENT الأطباق الجانب�ة 
| à choix خ�ار واحد 

�ة التقل�دي   أرز بالشع�ي

 مقرمشة بالتوابل اللبنان�ة وال���رة مقل�ة  بطاطا  

ي مع بصل مق�ي 
 أرز لبناين

 

| DESSERT �ات الحل� 
| à choix خ�ار واحد 

 ماء الزهر و حمض�ات  بنكهة ال   مقرمشات 

ي   بال��كوتا   كنافة   قطا�ف 
 والماسك��وين

 ع� قشطة   بوظة 

Menu à CHF 95.- par personne | Disponible pour un minimum de 2 personnes 
ن ل متوفرة    للشخص   ف. س.   95قائمة �سعر   | حد أدىن ك   شخصني
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 | DESSERTS �ات الحل� 

MUHALABEYE 18.- 
ا كوتا مع  

ّ
ة بان  المشمش ورشة فستق   بَلوظ�

PAVLOVA CERISE ET PISTACHE 24.- 
 ال�رز  وكومبوت  فستق �ه ال و�رالين مخفوقة   ك��مة ،  س���ي  ناطف (مورنغ) 

TARTE ‘KARABIJE‘ 24.-    
 الملاك   شعر و�  بالناطف   م��نة   بالفستق   تارت 

KATAYEFS EN KADAÏF 22.- 
ي ال و  ��كوتا ال ب  كنافة  لفائف 

 ماسك��وين

DESSERT SIGNATURE 23.- 
 ماء الزهر و حمض�ات  بنكهة ال   مقرمشات 

KNEFEH  24.- 
 تحض�ي  دق�قة  15 إ�  تحتاج 

ق�ة  حلوى  ن  بال�نافة  �ش  الورد  وقطر بماء  والجنب

FAWAKA 19.- 
 طازجة ال  فوا�ه من ال  �شك�لة 

BAKLAWA SELECTION DE CHEZ BOHSALI* 21.- 
 لبنان�ة ال   حل��ات من ال  �شك�لة 

GLACE ACHTA 20.-  
 | à partager للمشاركة 

 مجروش  وفستق  السحلب و  الزهر  وماء  الورد  ماء  مع  ة ط والقش  بالحل�ب  بوظة 

GLACE LABNEH 16.-  
 | à partager للمشاركة 

ي  عسل  مع  لبنة  بوظة 
 المكرمل  لوز ال و  صن��ر وك� من ال  ست�فايف

BOUZA 6.-/ الواحدة ال�رة    
 ماوردى  برتقال  وتوابل،  برتقال  رمان،  أسود،  فلفل  مع  حامض   ل�مون  كا�او، : سور��ه 

 فان�ل�ا  فستق،  ل، ا ه  قرفة، : بوظة 

 
 
 
 
 

 الفلفل أو الفول،    ه��سة ير�ب أخذ العلم بأن بعض أطباقنا قد تحتوي ع� د�س الرمان أو  
ي  صنع " علامة  متطلبات مع  و�ي مكونات لا تتوافق  

 " الب�ت  �ف
 
. 

ي  صنع " علامة  متطلبات  مع  يتوافق  لا  الطبق هذا  *  
 ." الب�ت  �ف

 
 

ي أطباقنا و   بمكونات  المتعلقة  بالمعلومات  تزو�دكم  لدينا  العمل  ف��ق  ��  ي  التحمل  عدم  أو  الحساس�ة  �سبب  قد  اليت
 .الغذائئ
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