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SAINT-VALENTIN

COUPE DE CHAMPAGNE
AOC Champagne Pommery Brut Royal

AMUSE-BOUCHE
Macaron au saumon fMWLé

ENTREE
Cannelloni de butternut et tourteau

PLATS PRINCIPAUX
Saint-Jacques snackées, épinards et condiment mandarine

Filet de beeuf Rossini et pomme mousseline

DESSERT
Forét-Noire signature

Menu Saint-Valentin : 145.-
Accords mets et vins, minérales et cafés inclus : 195.-

RESTAURANT DE LA CIGOGNE

Diner unique servi le vendredi 14 février 2025 sur réservation.
Restaurant de la Cigogne, 17 place Longemalle - CH-1204 Genéve | +4122 8 60 | restaurant@cigogne.ch | www.longemallecollection.com

Prix par personne en francs su vice et TVA inclus




LET'S CELEBRATE
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VALENTINE'S DAY

GLASS OF CHAMPAGNE
AOC Champagne Pommery Brut Royal

AMUSE-BOUCHE
Smoked salmon macaron

STARTER
Butternut squash and crab cannelloni

MAIN DISHES
Seared scallops, spinach, and mandarin condiment

Rossini beef fillet with mashed potatoes

DESSERT
Signature Black Forest cake

Menu Saint-Valentin : 145.-
Food and wine pairings, mineral waters, and coffees included : 195.-

RESTAURANT DE LA CIGOGNE

Unique dinner served on Friday, February 14, 2025 by reservation.

Restaurant de la Cigogne, 17 place Longemalle - CH-1204 Genéve

nt@cigogne.ch | www.longemallecollection.com

Price per persor \d VAT.




